Menu zamkowe   175,- zł/os
(w dni powszednie zniżka 160,-zł/os)

     Powitanie Młodych chlebem i sola
     Toast lampką szampana


                                     Obiad : 
I Danie: 
Krem z grzybów leśnych z grzankami 
II Danie: 
Złota kaczka co po zamku toszeckim latała
Pieczeń wieprzowa w ziołach wytarzana
Kurczak na sposób Szefa Kuchni przyrządzany
Surówki ogrodem pachnące
     Ziemniaczki  masełkiem polane
Kluseczki
                                Deser: 
Pucharek lodowy
Tort, ciasto /własne/
Kawa, herbata 

                         Zakąski zimne : 
Galantyna z kurczaka 
Rolada ze śliwką i morelą
Pieczeń wołowa z chrzanem 
 Śledź na trzy sposoby
Schab w galarecie 
Tymbaliki drobiowe
Płyta z przekąskami – (sery: marmurkowy, ziołowy, Der Blue, sekret 		 Mnicha.....; ogórki kiszone i zielone, pomidory, papryka, grzyby marynowane)
Plater wędlin  - (pętle kiełbasy swojskiej, szynka wiejska, baleron, boczek faszerowany,  pasztet, salceson wiejski)
Pieczywo mieszane


                           I ciepła kolacja: 
			Udziec z królewskich łowów
			Kapusta zasmażana, warzywa gotowane

                    II ciepła kolacja: 
Czarci kociołek
          		
                   III ciepła kolacja:
Barszcz czerwony z pasztecikami z własnego wypieku 



                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                        
Pierwszy dzień przyjęcia weselnego  165,-zł / od osoby
(W DNI POWSZEDNIE ZNIŻKA 150,- ZŁ /OD OSOBY)
			Powitanie chlebem i solą
			Szampan /własny/
OBIAD			            rosół z makaronem
rolada wołowa(100%), udko i pieczeń (po 50%)
kluski 2 rodzaje, ziemniaczki
kapusta biała i czerwona
sok wieloowocowy
DESER			            lody firmowe 

      KAWA LUB HERBATA          ciasto,owoce, ciasteczka - własne

ZIMNA PŁYTA		            wędliny, mięsa pieczone                                                                    
ser żółty, jajko faszerowane
grzybki, papryka, ogórek konserwowy
śledź po staropolsku
galaretka z drobiu 
2 rodzaje sałatek 
pieczywo mieszane, masło, chrzan

       KOLACJA  I		            ziemniaki, frytki
kotlet schabowy, kotlet devolay (po 70 %)
sałatka z pekińskiej kapusty, buraczki na zimno
pieczarki z patelni

       ZIMNA PŁYTA		            50 % jak powyżej
					sałatka jarzynowa, sałatka makaronowa, frankfurterki

       KOLACJA II			barszcz czerwony + krokiety z kapusta i grzybami
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------DRUGI DZIEŃ PRZYJĘCIA WESELNEGO 80, zł/ OD OSOBY
(W DNI POWSZEDNIE ZNIŻKA 70 ZŁ /OD OSOBY)
OBIAD			            żurek z jajkiem
					rolada śląska (100%), rolada z indyka (30%)
					kluski /2rodzaje/, ziemniaki
					kapusta biała i czerwona
					sok
      KAWA LUB HERBATA	ciasto cukierki, ciasteczka – własne

      ZIMNA PŁYTA		            plater wędlin i mięs pieczonych
  					sery żółte, jajka faszerowane
    					grzybki, papryka, ogórek konserwowy
    					śledź po staropolsku
    					galaretka z drobiu
    					2 rodzaje sałatki
    					pieczywo mieszane, masło, chrzan

      KOLACJA			bogracz lub strogonow 

		OFERTA PRZYJĘCIA WESELNEGO – staropolskiego
					185,- zł/1osoby

	(W DNI POWSZEDNIE ZNIŻKA  170,- ZŁ/OD OSOBY)
	 _________________________________________________

	

	Powitanie:		chlebem i solą
	Toast:	           szampan /własny/

	Danie I		rosół domowy z makaronem
	Danie II		dwa rodzaje mięsa do wyboru:
				-kotlet schabowy
				-devolay
				-pieczeń w ziołach
				-rolada wołowa lub wieprzowa
				-zawijaniec faszerowany ze schabu z grzybami
				-schab po staropolsku
	Dodatki:		sos pieczeniowy
				ziemniaki zapiekane
				kluski śląskie
				zestaw surówek

	Deser:		lody firmowe

	Kawa, herbata:	ciasto, ciasteczka, owoce  /własne/

	Zimna płyta:		półmisek wędlin (szynki wiejska, kiełbasy, salcesony, pasztety)
				plater mięs pieczonych (schab ze śliwką, karczek w ziołach, 				boczek  faszerowany)
				wiejski smalec, ogórek małosolny,
				śledź po staropolsku, jajko w sosie, sery żółte,
				2 rodzaje sałatki, galaretka z drobiu, 
				pieczarka, ogórek, papryka konserwowe
				pieczywo mieszane, masło

	Kolacja I		prosiak pieczony, udka po staropolsku
				kapusta zasmażana
				ziemniaczki

	Kolacja II		żurek po staropolsku
				ryż kolorowy
				płonące kiełbaski

	KOLACJA III		barszcz czerwony
				krokiet z grzybami i kapustą

